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Organização
Associação Portuguesa de Dietistas

Tlm.: 96 408 81 83
geral@apdietistas.pt • www.apdietistas.pt

Destinatários
Dietistas e Nutricionistas

Profissionais da área alimentarProfissionais da área alimentar
Gestores do sector alimentar
Associação de Pais

Directores de escolas, empresas, instituições e entidades
Estudantes

Inscrição
• 15€ (sócios APD) • 30€ (não sócios).

• O cheque, emitido à ordem de “Associação Portuguesa de• O cheque, emitido à ordem de “Associação Portuguesa de
Dietistas”, ou o comprovativo de transferência bancária,
deverá ser enviado, juntamente com a ficha de inscrição
devidamente preenchida com identificação do participante,

 para o endereço de email da APD. 

• Caso a inscrição não seja aceite, os valores pagos serão devolvidos.
• As inscrições serão aceites por ordem de chegada da

respectiva ficha e pagamento.respectiva ficha e pagamento.

Data, Local e Horário
• Centro Cultural de Belém
Sala Sophia de Mello Breyner

Lisboa - Portugal
• 26 de Março de 2011 das 09h00 às 16h00

Organização:
Associação Portuguesa de Dietistas

Informações e Inscrições:
Web: www.apdietistas.pt
E-mail: geral@apdietistas.pt
Telemóvel: 96 408 81 83

26 de Março de 2011 | Lisboa

ALIMENTAR O FUTURO
a tecnologia ao serviço da segurança alimentar

Simpósio



 

15h00 [Mesa] Perspectivas e Expectativas do 
Consumidor na Actualidade  
Moderador: Alfredo Sousa
Gertal

• A Evolução dos hábitos de consumo 
Claúdia Claúdia Viegas
Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

• Resposta do mercado às novas exigências 
Susana Pasadas
Jerónimo Martins

• Efeito do Marketing no consumidor 
João Coelho
BBDOBBDO

16h00  Encerramento

08h30 Recepção e entrega de documentação

09h15 Sessão de Abertura

09h30 [Mesa] Aplicação de Tecnologias 
Emergentes na Alimentação 
Moderador: Graça Raimundo
Associação Portuguesa de Dietistas

• Pasteurização em• Pasteurização em Alimentos de Risco 
Cecília Gaspar 
Derovo

• Cozinha Molecular… um futuro muito presente? 
Paulina Mata 
Universidade Nova de Lisboa

• Arrefecimento com Gases Criogénicos  
José DiasJosé Dias
Linde Sogás

11h00  Pausa

 

11h30 [Mesa] – Refeições Seguras em qualquer 
lugar. Será possível?
Moderador: Carlos Damas
ICA

• Cook-chill vs. Cook-serv em estabelecimentos
 de ensino e saúde – benefícios e limitações 
Isménia OliveiraIsménia Oliveira
Hospital de São João do Porto

• O Cook-chill ao Serviço da Gastronomia 
Tradicional
João Costa 
Socigeste

• Um Projecto inovador: linha fria completa 
José Juan SantosJosé Juan Santos
Fundación General de la Universidad de 
Salamanca

13h00 [Demonstração] Comer com os olhos!
Cerger

13h30 Almoço

Centro Cultural de Belém
Sala Sophia de Mello Breyner

Lisboa
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